
Situé au cœur
du vignoble

du sud-ouest,
au sud du

Lot-et-Garonne, 

un vignoble familial 
sur un terroir de 
qualité riche en 
histoire, avec la 

présence de vignes 
sur le domaine 
depuis plus de

200 ans.

Découvrez l'ensemble de notre gammesur www.chateaudufrandat.fr
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CHÂTEAU DU FRANDAT
LAETITIA ET MICKAËL
LE BIAVANT

Le Frandat>47600 NERAC

contact@chateaudufrandat.fr
www.chateaudufrandat.fr
Tél : 05 53 65 23 83
Fax : 05 53 97 05 77

DÉGUSTATION &
VENTE À LA PROPRIÉTÉ

OUVERTURE :
du lundi au samedi
de 9h00 à 12h00
et de 13h30 à 18h00.

Fermé les jours fériés 
et du 23/12 au 01/01.

Flashez-moi
et faites votre
propre itinéraire
pour venir nous
rencontrer.



Patrice et Sabine Sterlin,
parents de Laetitia, nous ont 
transmis leur savoir-faire
en 2008.

A notre tour, nous apportons 
notre sensibilité et notre 
personnalité à nos produits.
Nos pratiques raisonnées 
permettent d’obtenir des
raisins sains et de qualité,
qui expriment le meilleur
de notre terroir.

Vignerons Indépendants, nous 
maîtrisons chaque étape, de la 
culture à la commercialisation
de nos vins : nous cultivons, 
récoltons, vinifions, élevons
puis mettons en bouteille à la 
propriété des vins que nous 
sommes fiers de vous offrir.

Superficie
28 hectares de vignes, 
14 hectares de pruniers 
d’ente.

Production
AOC Buzet rouge et rosé 
sur 26 ha, Floc de 
Gascogne blanc et rosé, 
Armagnac millésimé, 
pruneaux d’Agen.

Sols
Argilo-calcaires. 

Cépages rouges
Merlot, Cabernet Franc, 
Cabernet Sauvignon.

Cépages blancs
Colombard, Ugni Blanc.

Age moyen des vignes
35 ans.

Climat
0céanique plus sec et 
plus chaud que sur le 
littoral aquitain.  

Laetitia et Mickaël
LE BIAVANT


